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Оливки, маслины гигант (150 г) 250
 рублей

Домашнее сало: соленое, копченое  
с бородинскими гренками.  
Подается с горчицей (150/100/50г)

340
рублей

Семга слабого посола (100 г) 590
рублей

Филе лосося с мягким сыром (200 г) 560 
рублей

Сельдь слабосоленая с отварным 
картофелем и красным луком (100/100 г)

240 
рублей

Тар-тар-из мраморной говядины (80|25 г) 450 
рублей

Паштет из куриной печени с луковым 
мармеладом и крутонами (100|30|20|20 г)

340 
рублей

Соленья из погреба: огурцы, помидоры, 
квашеная капуста, патиссон (310 г)

340 
рублей

Маринованные грибочки (200 г) 270
рублей

Рулетики из цукини с креветкой 
и сливочным сыром (200 г)

440
 рублей

Крутоны с селёдочкой (170 г) 240 
рублей

Мясная тарелка из домашних 
деликатесов с хреном и горчицей 
(260/40/20 г)

680
 рублей

Карпачо из говядины с оливковым 
маслом (155 г)

650
 рублей

Рулет из сыровяленой свинины  
с вялеными томатами (150 г)

600
рублей

Дольки спелых овощей с травами (240/40 г) 340
 рублей

Сырная тарелка (160/40/30 г) 580
 рублей

Ассорти деликатесов (360/80/40 г) 1200
 рублей

. Холодные закуски .

Оливье с ростбифом (200 г) 450
рублей

Оливье с языком (200 г) 420 
рублей

С листьями рукколы, тигровыми  кре-
ветками, сыром пармезан и ореховой 
заправкой на оливковом масле (230 г )

770
рублей

Заморский из листьев салата, томатов, 
сладкого лука, пшеничных крутонов 
под домашним майонезом 
- с жареной куриной грудкой;
- или жареной семгой;
- или тигровыми креветками (220 г)

430
рублей 

560
рублей

590
рублей

С жареной телятиной, вялеными 
томатами, зеленой фасолью, грибами 
и зеленым салатом, под сливочно-
горчичной заливкой (240 г)

590
рублей

Салат из кальмаров с апельсинами  
и сыром дор-блю (240 г)

450
рублей

Из спелых овощей с луком, зеленью, 
маслинами и сыром под греческой 
заправкой (230 г)

350
рублей

Слабосоленая семга, руккола, авокадо, 
томаты,сыр пармезан под ореховой 
заправкой (200 г)

690
рублей

Дары моря — осьминожки, кальмары, 
креветки, мидии под сливочным соусом 
(230 г)

750
рублей

Салат фермерский с бужениной, 
курицей, цукини, грибами под 
сметанной заправкой (230 г)

450
рублей

Салат теплый из баклажан (250 г) 390
рублей

Коктейльные креветки, мидии, 
листья салата, помидоры черри с 
заправкой песто (220 г)

480
рублей

. Салаты .
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Борщ наваристый на говядине  
с домашним хлебом и салом (350/100/30 г)

320
рублей

Солянка мясная со сметаной, 
маслинами и лимоном (350/30 г)

330
рублей

Крем-суп из тыквы  (250 г) 300
рублей

Грибной крем суп из лесных грибов 
на сливках. Подается с пшеничными 
крутонами (250/40 г)

300
рублей

Заморский суп с разными видами рыб 
и морепродуктами (350/40/30 г)

450
рублей

Лапша домашняя на цыпленке  
с зеленью и крутонами (350/40 г)

270
рублей

Крем-суп из цветной капусты  
с креветками (280 г)

280
рублей

. Супы .

Свиная шея с цукини (200/120/40 г) 630
рублей

Филей говяжий с зеленым маслом 
и молодым картофелем в чесноке  
и розмарине (220/150/40 г)

950
рублей

Стейк рибай (травяной откорм) (100 г) 470
рублей

Шашлык из свиной шеи с печеным 
картофелем (200/200/40 г)

580
рублей

Каре молодого барашка с соусом 
наршараб (230/130 г)

1290
рублей

. Горячие мясные блюда на мангале .

Королевские креветки в вассаби (150 г) 550
рублей

Телячий язык, запеченный в сливках 
под сырной корочкой (200 г)

440
рублей

Пельмени домашние мясные 
со сметаной (250 г)

390
рублей

Пельмени домашние с лососем  
и рыбным соусом (250 г)

430
рублей

Блинный мешочек с семгой  
и сливочно-икорным соусом (130 г)

450
рублей

Вареники с вишней (220 г) 300
рублей

Фетучини с курицей и грибами  
в сливочном соусе (280 г)

450
рублей

Фетучини с лососем в сливочном соусе 
(250 г)

590
рублей

Фетучини с пармской ветчиной (250 г) 660
рублей

Пивная тарелка — кольца кальмара, 
кольца лука, крылья копченые, сыр 
сулугуни, гренки, соус (100/90/80/100/90 г)

850
 рублей

Крылья барбекю (300 г) 350
 рублей

Гренки с соусом блю-чиз (100/30 г) 150
 рублей

. Горячие закуски .

Филе индейки с клюквенным соусом
(150/50 г)

460
рублей

Куриная ножка без кости с драниками 
и сметанным соусом (200/250 г)

440
рублей

Цыпленок табака (340/60 г) 550
рублей

Утиный филей с грушей под ягодным 
соусом (140/100/50 г)

580
рублей

Котлеты по-киевски (150 г) 380
рублей

. Птица .
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Томленая баранина.  
Мякоть баранины, томаты, лук, 
морковь, перец чили, кинза (260 г)

620
рублей

Говядина (бефстроганов). 
Говядина, лук, шампиньоны, 
сметана, зелень, чеснок, специи (340 г)

670
рублей

Сковорода из говяжей вырезки  
с овощами (350 г)

650
рублей

Утиная ножка с картофельным пюре 
(200/100 г)

550
рублей

Томленые телячьи щечки  
с картофельным пюре и соусом 
демиглас (200/100/40 г)

950
рублей

Бараньи язычки с печеным картофелем 
и соусом дор блю (100/170/30 г)

670
рублей

Люля кебаб из баранины и говядины 
(150/30/50 г)

650
рублей

. Горячие мясные блюда .

Креветки на гриле (180/40 г) 700
рублей

Лосось с икорным соусом (180/20 г) 970
рублей

Лосось с ананасом под сливочно-
имбирным соусом (150/100 г)

950
рублей

Тушка Дорада с травами прованса (1 шт.) 700
рублей

Сибас с лимоном и чесноком (1 шт.) 700
рублей

Скумбрия запеченая с киноа 
(140/160 г)

420
рублей

Гребешки с пюре из сельдерея 
(75/130/15 г)

740
рублей

Судак с ризотто (80/150/10 г) 450
рублей

. Горячие рыбные блюда .

Овощи на гриле (230 г) 350
рублей

Картофель, стручковая фасоль  
в медово-горчичной заправке (250 г)

250
рублей

Картофель фри с кетчупом (150/50 г) 150
рублей

Картофель с розмарином (180 г) 150
рублей

Картофель на шкварках (150/50 г) 250
рублей

. Гарниры .

Фруктовая тарелка (750 г) 550
рублей

Мороженое в ассортименте (50 г) 100
рублей

Медовик (150 г) 250
рублей

Будапешт (80 г) 270
рублей

Штрудель яблочный с корицей, 
орехами (140/50/40 г)

250
рублей

Наполеон (150 г) 250
рублей

Сорбет из ежевики (80 г) 200
рублей

. Десерты .
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Пшеничный (500 г) 110
рублей

Хлебная корзина (200 г) 150
рублей

Ржаной (500 г) 180
рублей

. Хлеб собственного приготовления, .
который вы можете купить домой 

Мы делаем наш хлеб и сладости вручную 
без искусственных добавок. Каждый привносит 

в работу частичку своей души.

Приятного аппетита!
Будем рады

видеть Вас снова!





Тульская область, 
Центральный территориальный округ, 

поселок Лесной

+ 7 963 932-63-08 | +7 4872 33-82-42
hotel@lev-club71.ru | rest@lev-club71.ru

www.lev-club71.ru




